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MICOTOXINASEN LASRACIONES: UN ENEMIGO SILENCIOSO EN EL CULTIVO DE PECES.

Por F. Kubitza, Panorama da Aquicultura, 2015. ¢Redo por Direccion de Acuicultura).

La presencia de las micotoxinas en las raciones geces, aun en dosis subletales, es un sericeprat#n los cultivos
de organismos acuéticos y, seguramente, un faomren forma silenciosa, potencia las muertes sl@ah@males a lo
largo de los cultivos. En estudios realizados diorrsas especies de peces y camarones, la pskEnaiicotoxinas
en las raciones, aun en dosis bajas (o dosistalgsdeque no llegan a matar directamente a losae#); provoca
significativa supresion de la respuesta inmunoBbgie los animales, dejando los mas susceptiblas anfecciones.
Gan parte de esas experiencias fueron realizadberatorios, donde la presencia de patdégenososkijgron en un
grado mucho menor (o asimismo no hubo presenciapamdo con lo que se observa en los establecivsiete
cultivo. Los productores suelen tener mortalidages estos efectos, aunque en general, por descoieoto, las
atribuyen a alguna enfermedad.

Las micotoxinas son sustancias producidas por honggue poseen accidon toxica sobre los animalesha®e
identificado mas de 300 micotoxinas. Las mas catascison producidas por lo hongos Aspergillus, Hikmmn y
Fusarium, referidas a la nutricion humana y anifakden estar incluidas en los insumos empleadadgmraciones,
especialmente en los granos y subproductos vegetattre ellos el maiz, el sorgo y el arroz, foschos de trigo, de
soja, de arroz, de algodon entre otros ingredie@sbién, la contaminacion por hongos puede picshidurante el
almacenamiento de los alimentos en los mismos lestatientos de cultivo, especialmente cuando lasliciones son
adversas (locales himedos, altas temperaturasayventilacién). En muchos diagnoésticos realizadbsesinsumos, se
detectan las micotoxinas.

Se puede decir que la presencia de micotoxinaa®makiones para peces es algo muy probable. Planio, es
importante que dichas micotoxinas no sobrepaseniledes de seguridad. Los fabricantes de racideegn adoptar
buenas practicas de fabricacion, especialmenteogmlie respecta al analisis sistematico de losdgntes de
potencial riesgo y un adecuado almacenamiento Ids, elntes de su uso en la produccién de raciotbsa de la

formas de mitigar los efectos negativos de las toipas es la inclusion de aditivos adsorbentedasmraciones
(pueden tratarse de arcillas especificas o deaikcde aluminio o bien, componentes esterificagoB-glucano). En
los establecimientos de cultivo, es de fundamempbrtancia asegurar el local adecuado para elc@nzaniento y
evitar la guarda prolongada de las raciones (nodaéd3-3 meses). Los perjuicios causados por lastaximas en la
salud de los peces, dependen principalmente denleeatracion y del tipo de toxina presente en d&m del tiempo
en que lo animales consumen dicha racion contamjregtegadndose los desafios frente a los patégeap®s de los
cultivos. La presencia de mas de una toxina emat#n puede potenciar los efectos toxicos en himaes.

Externamente, casi no se observan signos clinicdeseanimales. Los peces suelen presentar anporiagduccion

del nimero de células sanguineas y también reftude hemoglobina en sangre. Las intoxicacionesslee producen
a bajas concentraciones de micotoxinas y provoeduccion del apetito y un empeoramiento de la asitve

alimentaria. También pueden observarse diarregs)guitacion amarillenta en la piel y en los ojoteticia).

Con las raciones para peces se formulan con insdengsanos y harinas vegetales, se trata de irggredi susceptibles
de ser contaminados por hongos y por lo tantoripodcontener altos niveles de micotoxinas. Las idaesdde
prevencion de este problema, deben ser tomadas tleptdoduccion, la cosecha y el almacenamientosigranos y
harinas. Los fabricantes de raciones deberian tanemonitoreo sistematico sobre la presencia yidaahtde
micotoxinas en las materias primas y la adopciéBuenas Practicas fabricacion (entre ellas, iei@ude fungicidas
en las raciones y un adecuado almacenamiento @elugio una vez acabado). La adicion de adsorbeddes
micotoxinas y de compuestos inmunoestimulates, dosmometabolitos de la fermentacion de levadurssesteres
de B-gucanoi ayuda a reducir los riesgos y mitigarefectos nocivos de las micotoxinas. Por stepéss productores
de peces principalmente, deben proveerse de adeciresialaciones para el almacenamiento de lasnesiadquiridas
en los comercios, evitando de esta forma la com@rion del producto o minimizando el desarrollohd@gos que
puedan aumentar la concentracién de micotoxinasagmrraciones. También se considera importantezezalina
planificacion adecuada de las compras y del aln@n@&nto, de tal forma, que las raciones permaneetamenor
tiempo posible en los galpones de los estableciogerEl uso de raciones nutritivas y seguras efuddamental
importancia para el éxito de los cultivos. Al nodpr realizar analisis sistematicos sobre el valdricional y el
potencial riesgo por presencia de micotoxinas emdaiones, los productores deben conocer megmrgiol de calidad
y la importancia dada por los fabricantes a lasoras, no solo como fuente de nutrientes, sino igimbomo una
herramienta efectiva de fortalecimiento de la sahiglde los procesos de defensa de los organistnésicos.



